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O colageno é a proteina mais importante produzida pelo corpo humano. E formado principalmente pelos

aminoacidos glicina (33%), prolina e hidroxiprolina (22%) (estrutura primaria), em uma hélice tripla
formada por trés cadeias a. Cada cadeia alfa é composta por aproximadamente 1014 aminoacidos com
peso molecular em torno de 100 kDa. Essas cadeias sdao enroladas em uma hélice canhota com trés
aminoacidos por volta (estrutura secundaria). As cadeias sdo torcidas umas em torno das outras em uma
hélice tripla para formar uma estrutura rigida (estrutura terciaria). A superhélice representa a estrutura
basica do colageno (estrutura quaterndria). Esta estrutura de coldgeno é muito estavel devido as
ligacdes de hidrogénio intramoleculares entre a glicina em cadeias adjacentes. A molécula de colageno
é formada por uma regido de tripla hélice e duas regides nao helicoidais em cada extremidade da

estrutura da hélice, com peso molecular de =300 kDa, 280 nm de comprimento e 1,4 nm de diametro

[1,2,3]

Quase 28 tipos de colageno foram identificados, mas o colageno tipo | é o mais comum na pele, ossos,
dentes, tenddes, ligamentos, ligaduras vasculares e érgdos. O coldgeno tipo Il esta presente nas
cartilagens. Para o coldgeno tipo lll, a pele, os musculos e os vasos sanguineos sao as fontes mais comuns
dessa proteina. O tipo IV foi relatado na camada secretada pelo epitélio da membrana basal e na lamina
basal. O colageno tipo V é um dos principais componentes da superficie celular e da placenta [4>67:89],
Os colagenos sao diferentes de acordo com sua composicdo de cadeia a, dependendo da repeticdo e
comprimento da repeticdo do aminodcido Gly — X — Y, com e sem interrupgGes, também da ocupacdo

das posi¢des X e Y pela prolina e sua forma hidroxilada, hidroxiprolina, respectivamente

O envelhecimento é um processo natural que envolve alteragdes no corpo humano, a pele sofre
deterioracdo morfoldgica, estrutural e funcional, onde ha reducdo de colageno e as fibras de elastina, e
ocorre a formacdo de linhas e rugas. O controle do envelhecimento da pele é um desafio na industria
cosmética, mas a suplementacdo de coldgeno provou ser uma solucdo alternativa para retardar os

efeitos do envelhecimento.
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Processos de Obtencao:

A extragdo pode ser realizada por tratamento acido ou alcalino [33]. Uma combinagdo de tratamento

acido e enzimatico produz um processo de extracdo de coldgeno mais elevado e mais eficiente %,

As condicBes de pré-tratamento, didlise e fonte de extragdo, sdo os principais fatores que determinam
as caracteristicas finais do coldgeno, como peso molecular, composi¢do de aminoacidos e estrutura

molecular 12131,

Low molecular
weight peptides

Triple Denaturation

Fig. 1 — Desnaturacao do colageno em peptideos com baixo peso molecular

O colageno hidrolisado apresenta diversas vantagens em relagdo ao coldgeno nativo. Alguns deles
consistem em maior carga terapéutica, custo-beneficio e ndo requerem procedimento de extracdo em
multiplas etapas, altamente digeriveis e s3o facilmente absorvidos e distribuidos no corpo humano 41,
Além disso, apresenta menor viscosidade em solu¢do aquosa, odor neutro, incolor, transparéncia,
emulsificacdo e estabilizagdo, formacdo de espuma, formacdo de filme, molhabilidade, solubilidade,

dispersibilidade, compressibilidade do pd, substancia carreadora e baixa alergenicidade ¢!

PURION é uma proteina pura de coldgeno, com baixo teor de mineral e livre de gorduras, colesterol,

carboidratos e fibras alimentares.

Seu processo de obtengdo acontece de forma linear direta, ou seja, ndo ha gelatinizacdo do substrato.
Além disto, é a Unica fabrica no Brasil que produz apenas coldgeno, evitando a contaminac¢do cruzada
com gelatina, por exemplo. Para sua obtencdo, utiliza apenas solventes e enzimas consideradas

alimenticias. Esterilizacdo por processo U.H.T.

Purion é o Unico peptideo de colageno com 99% de pureza, particula de 2KDa e mais de 95% de proteinas

em seu produto final.
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Estudos Pré Clinicos:
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1 - Avaliagdo Da Eficdcia Pré-Clinica de Purion através de quantificagdo proteica de queratina 17 em

Cultura De Queratindcitos Humanos.

O objetivo do estudo foi avaliar a eficacia pré-clinica de Purion na atividade de formagdo do leito e

epitélio da matriz ungueal em cultura de queratindctos humanos.

Método:

Paso 1 Paso 2 Paso 3

* DETERMIN/ *TRATAMENTO DOS * QUANTIFICACAD DA

CULTIVOS CELULARES QUERATINA 17
= AVALIACAD ESTATISTICA

Fibroblastos humanos e queratinécitos foram semeados em garrafas de 75 cm2 (Corning, USA),
cultivados e expandidos em incubadora a 37°C em presenca de 5% de CO2, utilizando meio de cultura
especifico. Os queratindcitos foram semeadas em placas de 96 e 6 pogos (Corning, USA),

respectivamente, para posterior tratamento com o produto avaliado.

Resultados:

PURION mostrou um aumento significativo na produgdo de queratina 17 em 84,37% (P<0,001), 76,50%

(P<0,001) e 42,73% (P<0,01) nas
concentragbes avaliadas de *3*P<0,001 em comparagso com o grupo controle.
*¥pe,01 em comparacdo com o grupo controle.
10,00, 3,17 e 1,00 mg/mL, 300-
*k*
. = 1
respectivamente, em relagdo ao
d | z
grupo de controle. % 2004 .
Os resultados obtidos nos Y
]
=
permitem inferir que PURION T
g 1001
exerce um efeito na atividade de ©
formacgao do leito e epitélio da
0_
matriz ungueal através da Control (1000 347 100
. e~ ~ PURION
estimulagao da producdo de da (mg/mL)
queratina 17 em cultura de
A Faura 2. Efeitos do produto investigacional PURION sobre a producdo de queratina 17 em cultura de queratindcitos humanos. Os
queratInOCItos humanos' dados representam a miédia + desvio padrau de 3rep|i::al.as [.ﬂ.mva, Bonfarromi).
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2 - Avaliagdo de eficdcia pré-clinica de PURION no crescimento capilar e prolongamento de fase andgena

em cultura de células da papila dérmica do foliculo capilar humano (HHDPCs).

O objetivo do estudo foi avaliar o potencial de crescimento capilar do produto e o prolongamento da

fase anagena e produgao de beta catenina.

Método:

Passo 1 Passo 3 Passo 4

* DETERMINAGAD * IMUNOCITOFLUO * AVALIAGAD
DAS RESCENCIA // ESTATISTICA

CONCENTRAGOES QUANTIFICAGAC
NAD CITOTOXICAS DE B-CATEMINA
(MTT)

Fibroblastos humanos e células da papila dérmica do foliculo capilar humano (HHDPCs — Cell
Applications, San Diego-CA, EUA) foram semeados em garrafas de 75 cm2 (Corning, USA), cultivados e
expandidos em incubadora a 37°C em presencga de 5% de CO2, utilizando meio de cultura especifico. As
HHDPCs foram semeadas em placas de 96 e 6 pogos (Corning, USA), respectivamente, para posterior

tratamento com o produto avaliado.
Resultados:

Imagens obtidas por microscopia e o grafico (Fig. 3) a seguir mostram o resultado da semi-quantificacdo
de B-catenina (gene associado a producdo de fibras capilares), em cultura de células de papila dérmica
(HFDPC). Conforme podemos observar, o tratamento com PURION foi capaz de aumentar a producdo

de B-catenina em relagdo ao grupo controle basal.

PURION, promoveu um aumento de 62,89% (P<0,01) e 41,99% na producdo de B-catenina nas

concentragdes de 10,00 e 3,17 mg/mL, respectivamente.
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#**PaD,001 em comparagio ao grupo Contrale Basal;

P, Ol sem comparacho a0 grupa Contnale Basal.

201
*kd
= 154 — e
g
. [
c
B
B 101 T
]

Bat
(Fluorescéncia ALY

(4]
1

o
Contrale Basal | 10.00 347 1.00 |
PURION
(mg/ml)
Flgura 3. 5 fa intensidade d Bs Arbitrary AL} da sitese da ¢ " |
PURION I : : dados ; + {rdo de B : pxperimentais [ANOVA

A CONTROLE RASAL T CONTROLL SASAL C.CONTROLE DASAL

Fig 4, Avaliagao por
imunofluorescéncia da sintese de
B-catenina em cultura de células
de papila dérmica (HFDPC). A-C -
Cultura de células de papila

dérmica (HFDPC) sem tratamento

D. PURICN {18,00 mgiml) £ PURION (10.50 mgiee | F. PURION (10,00 rmgivt |

(Controle Basal). D-F - Cultura de
células de papila dérmica (HFDPC)
submetida ao tratamento com o
produto avaliado PURION (0,31
mg/mL), G-I - Cultura de células de
papila dérmica (HFDPC)
G. PURION (3,17 mgil K. FURION (17 vt

submetida ao tratamento com o
produto avaliado PURION (0,10
mg/mL), J-L - Cultura de células de
papila dérmica (HFDPC)
submetida ao tratamento com o
5. PURSCN (1,00 mgivat| K. PURION {1,00 mgvat} e ep— produto avaliado PURION (0,031
mg/mL). A B-catenina esta
marcada em verde e a marcagdo
em azul representa o nucleo
celular (DNA). Barra de referéncia

corresponde a 10 um
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3 - Avaliagdio Pré-Clinica da eficdcia antienvelhecimento de Purion em cultura de Fibroblastos Humanos.
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Avaliar os efeitos pré-clinicos do produto PURION por ensaio de imunoenzimatico (ELISA) de pro-

coldgeno tipo | em cultura de fibroblastos humanos.

Método:

Paso 1 PAso 2 Paso 3

* CULTIVO DE * TRATAMENTO DOS * QUANTIFICAGAD DO PRO-
FIBROBLASTOS HUMANDS CULTIVOS GELULARES COLAGENO TIFO |

* AVALIACAD ESTATISTICA

As culturas celulares foram incubadas com 3 concentragdes ndo citotdxicas do produto avaliado,
determinadas pelo ensaio MTT. As concentragdes do produto testado neste estudo foram 10,00, 3,17 e
1,00 mg/mL. As células foram mantidas em contato com o produto testado por 48 horas. Apds esse

periodo, o lisado celular foi coletado para a quantificagdo dos mediadores propostos.

Resultados:

De acordo com os resultados obtidos, podemos relacionar o produto avaliado PURION a acgdes

antienvelhecimento, pois promove um aumento de prd-coldgeno tipo | em relagcdo ao controle basal.

O produto avaliado PURION mostrou um aumento significativo na producdo de pré-coldgeno tipo | em

11,52% e 8,94% nas concentragles testadas de

**p<(,01 em comparagde com o grupe Controle;
*P<0,05 em comparagio com o grupo Controle.

10,00 e 3,17 mg/mL, respectivamente.

4.0+

* % -

3.0-

2.0-
Fig.5 - Quantificagdo do prd-coldgeno tipo I, em trés
concentragbes ndo citotoxicas, do produto avaliado 10
PURION em culturas de fibroblastos humanos (HFBF). Os
dados representam a média * desvio padrao de 3 réplicas 0.0-

Control 10,00 317 1,00
L |

(Anova, Bonferroni).

Pro-colageno tipo | (ng/mL)

PURION
(mg/mL)
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Diferenciais de PURION:
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e Purion utiliza unicamente substrato 100% bovino para sua fabricacdo;

e Processo U.H.T —Sem uso de produtos quimicos agressivos

e Rapida solubilidade em agua fria e quente

e (Odor e sabor neutros

e Extremamente puro

e Alto teor proteico (acima de 95% de proteinas)

Beneficios do uso de Peptideos de Colageno:

e Renovacdo da beleza da pele

e Firmeza e elasticidade
e Hidratacdo intensa

e Cabelos e unhas saudaveis
Dose Recomendada:

2,5g

Informagoes adicionais:

Armazenamento em temperatura ambiente, ao abrigo de luz e calor, em local seco e arejado.
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Valores por porcdo de 100g

Valor Energético (Kcal) 392

Carboidratos (g)

Acicares adicionados (g)

Proteinas (g)

Gorduras totais (g)

Gorduras saturadas (g)

Gorduras trans (g)

Fibra alimentar (g)

Sodio (mg)

L
ggc:-c:-oc:-mc:-c:-

Calcio (mag)

*A informacao acima foram elaboradas de acorde com as legislactes de caloulo nutricional RDC 429/2020 e IN 75/2020.

AMINOGRAM (g/100g)

Acido aspértico(g) 5,68
Acido glutamico(g) 10,04
Alanina(g) 9,05
Arginina(g) 7,55
Fenilalanina(g) 1,90
Glicina(g) 23,59
Histidina(g) 0,74
Iseleucina(g) 1,40
Hidroxilisina(g) 1,23
Hidroxipolina(g) 9,51
Leucina(g) 2,82
Lisina(qg) 3,54
Metionina(g) 0,80
Polina(qg) 12,88
Serina(g) 3,31
Tirosina(g) 0,50
Treonina(g) 1,87
Valina(g) 2,25
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